AMT UZIVATELSKA PRIRUCKA - Blahozelame!

Stali ste sa majitelom nadoby zo série najlepsich panvic na svete, ktoré odporucaju profesionali. Pri spravnom pouzivani
a dodrziavani prilozeného navodu si mozete velmi dlho uZivat funkénost a vyhody hrncov a panvic AMT.
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Navod na pouzitie hrncov a panvic AMT

Pred prvym pouzitim nadoby odstrante obal a nalepku zo
spodnej Casti nadoby.

Nadobu umyte saponatom na riad a potom ju dékladne
osuste. Neodporuca sa pouZivat silné Cistiace Prostriedky,
kefy ani drsné drotenky.

Panvicu poloZte na varnu zonu primeranej velkosti tak, aby
stred varnej zény zodpovedal velkosti dna panvice.

Toto opatrenie prispieva k efektivnej spotrebe energie a je
obzvlast doélezité pri panviciach a hrncoch uréenych pre
indukéné sporaky (symbol indukcie sa nachadza na obale
nadoby). Ak nadoba nie je spravne prispésobena velkosti
varnej zony, sporak nemusi reagovat na dno nadoby.

Poznamka: Pri pouzivani produktov AMT na sklokeramickych
varnych doskach sa vyhybajte postvaniu nadoby po ich
povrchu. Nadobu vzdy zdvihajte, ak ju potrebujete
premiestnit. Neposuvajte nadoby po sklenenom povrchu
indukcnych alebo elektrickych sporakov, pretoze by mohlo
doéjst k poskrabaniu varnej dosky.

Nadobu ohrievajte na vysoku teplotu priblizne 1-2 minaty.
Odporuca sa pouzivat rukovate alebo kuchynské chiapky,
pretoZze nadoba méze byt velmi horica. Ak si chcete overit, ¢i
je panvica spravne predhriata, kvapnite trochu vody na jej
okraj. Ak sa vytvoria vzduchové bublinky, panvica je
dostatocne zahriata.

Panvice a hrnce AMT rovnomerne rozvdadzaju teplo po celom
svojom povrchu. Vysoku teplotu pouZivajte len na predohrev,
potom ju znizte na strednu alebo nizku. Maximalny ¢as
predhrievania by nemal presiahnut 5 minut. Neprehrievajte
nadobu — dlhodobé vystavenie vysokej teplote méze poskodit
neprilhavy povrch. Taktiez nikdy nenechdvajte panvicu bez
dozoru na zapnutom sporaku a nikdy ju nezahrievajte
prazdnu.

/\ UPOZORNENIE: Nikdy nezapinajte funkciu Booster (viac
ako 240 °C) na prazdnu nadobu a ani ju nenechavajte dlho
bez obsahu.

/\ Pozor: Zahriata nadoba je velmi horuca! Nedotykajte sa
jej bez rukavic alebo vhodnej ochrany.

Neprehrievajte a pouZivajte vhodné tuky

Neprilnavy povrch LOTAN® je vhodny na smazenie, varenie a
pecenie bez pouZitia oleja alebo tuku.

Ak sa rozhodnete poufit tuk, olej, olej v spreji a pod., uistite
sa, ze st vhodné na smazZenie.

Tuky a oleje maju rézne dymové body — teploty, pri ktorych sa
zacinaju prehrievat a dymit.

Teplotu je potrebné zniZit, ak sa tuk za¢ne v nddobe dymit
alebo ak zacitite zapach prehriateho oleja.

Priblizné teplotné limity pre rozne tuky a oleje:

e Maslo a margarin: vhodné len do cca 160 °C ->
idealne na nizkoteplotné jedla ako volské oka Ci
palacinky

e Prepustené maslo (ghi): do cca 200 °C

e Slnecnicovy olej a pod.: cca 200-220 °C - vhodné na
stredné teploty, napr. na vyprazané zemiaky Ci
obalované jedld

Olej lisovany za studena (napr. olivovy), diétne tuky a diétne
margariny zvy€ajne nie si vhodné na smazenie.
Venujte pozornost odporuéaniam vyrobcu.

Spravne Cistenie a pouZivanie nastrojov

Po pouziti nechajte nadobu vychladnat pred umytim, aby ste
predisli ndhlym teplotnym zmenam.

Na varenie, peCenie a smaZenie mdzete pouzivat rézne
kuchynské nacinie, odporucané su viak nastroje z makkych
materialov, ako su: silikdn, drevo A nylon

K Nepouzivajte kovové alebo keramické nastroje ani ostré
predmety, ktoré by mohli poskodit povrch nadoby.

Pouzivanie v rure

Nadoby AMT s pevnymi drZadlami (okrem odnimatelnych)
mbZzete pouzivat v rdre do maximalnej teploty 240 °C.

Pri vyberani nadoby z rury vzidy pouzivajte chiapky, pretoze
drzadla sa tiez zohrievaju.

/\ Upozornenie: maximalna teplota pre odnimatelné
rukovate v rure je 140 °C. Ak chcete nadobu pouzit pri vyssej
teplote, drzadlo odpojte.

Pre nadoby bez rukoviti alebo s nerezovymi rukovitami je
maximalna teplota 260 °C.



Skladovanie a udrzba

Po kazdom pouziti je potrebné riad dokladne umyt a odstranit vSetky zvysky jedla. Produkty AMT ,The World’s Best Pan*
st vhodné do umyvacky riadu. Poznamka: Usadeniny, ktoré sa mozu objavit na vonkajsej strane dna nddoby po umyvani
v umyvacke, st prirodzenym javom. Ide o chemicku reakciu s alkalickymi latkami, ktoré st beznou stucéastou tabliet do
umyvaciek riadu. Tento jav neovplyvriuje funkénost ani kvalitu nadoby. Na odstranenie takychto necistot je najlepsie
pouzit Cistiace mlieko alebo saponaty s obsahom kyseliny citrénovej a/alebo octovej a umyvat rucne.

Ak skladujete nadoby jednu na druhej, odporuca sa medzi ne vloZit: papierovu utierku alebo ochranni podlozku AMT
Pan Protector aby ste predisli poSkrabaniu povrchu.

Zaruka vyrobcu

Vyrobca riadu AMT poskytuje v rdmci Standardnej kolekcie (s vynimkou riadu uréeného pre indukéné sporaky*) 25-rocnu
zaruku na rovnost dna nddoby a 3-roénu zaruku na povrch a rukovite

* Pre riad urceny na indukéné sporaky poskytuje vyrobca 3-rocnu zaruku na vsetky casti nadoby.

Vynimky zo zaruky

Zaruka sa nevztahuje na poskodenia spdsobené pouZivanim riadu v rozpore s jeho uréenim a/alebo v rozpore s vyssie
uvedenymi pokynmi. Konkrétne sa zaruka nevztahuje na:

e Prehriatie panvice v dosledku prilis dlhého vystavenia vysokej teplote. Pri prehriati moze dojst k zmene farby
neprilnavého povrchu a k postupnej strate jeho vlastnosti.

e Rezy a Skrabance spbsobené pouzitim ostrych nastrojov na povrchu nadoby. Ostré zarezy mozu vyrazne znizit
neprilnavé vlastnosti povrchu.

Nedodrzanie tychto odporucani alebo pouzivanie riadu inym spésobom, nez na aky bol
uréeny, moze viest k zamietnutiu reklamacie. Dakujeme a prajeme vam vela radosti z
varenia s AMT!
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